
Menu
“Les Cheese & Beer” is een restaurant

gespecialiseerd in bier-kaas en bier-gerechten
combinaties.

Onze missie is om bier terug naar het middelpunt
van de tafel te brengen en het zijn nobele status

terug te geven.

Product en vakmanschap
staan centraal aan tafel...



à la carte
Voorgerechten -

Duo van Kroketten

Seizoensgebonden

Must-haves

Cheese & Beer kroket en
serrano

8,-

12,-

Variatie van Tomaten, Verse
Geitenkaas, Tijmbiscuit

Mesgesneden Rundertartaar,
Aardappelgalette

17,-

20,-

20,-

Nagerechten
Chocolademousse

Biramisu

7,-

7,-

Kaasplankje geselecteerd

Kaas en charcuterie

Belgische kazen
7,- pp

Thoricourt, Cabricharme, saint-servais

fontina, Appenzeler, gruyère

Thoricourt, gruyère en charcuteries

Planken om te delen

Finger food
Kroketten per stuk
Thoricourt kaas X Double Enghien

Thoricourt kaas X Constantan
Christel's geitenkaas X Atomic

5,-

Grilled Cheese
Gorgonzola X Parmaham
Thoricourt Kaas & Beenham

8,-

We veranderen onze gerechten elke maand volgens de groenten van het seizoen, in
samenwerking met onze biologische partnerboerderij, Ferme du Tilleul.
Huisgemaakte producten en vakmanschap vormen de kern van ons menu.
Wat u ook kiest, wij hebben er het perfecte bier bij! Vraag ons om advies op basis van je
smaak...

Witte Parmigiana, Milanese
Schnitzel

Als je vragen hebt over allergenen, stel ze dan aan onze obers, want de samenstelling van onze gerechten kan na verloop van tijd variëren.

Lichte Hapjes

Kazen 11,-



Menu
Menu ontdekken

kroket & serrano

Seizoensgerecht naar keuze

Kaas

Nagerecht naar keuze

39,-

Bier & kaas combinatie : 18,-

100% cheese menu
kroket & serrano

Kaasplankje van geiten 
en koien

Blauwe kaasplank

Nagerecht naar keuze

38,-

Bier & kaas combinatie : 18,-

3-gangen

kroket & serrano

Seizoensgerecht naar keuze

Nagerecht naar keuze

29,-

Bier en kaas combinatie : 14,-

Als je vragen hebt over allergenen, stel ze dan aan onze obers, want de samenstelling van onze gerechten kan na verloop van tijd variëren.

(of kaas, extra 4,-)

(Tartaar en parmigiana, extra 3,-)

(Tartaar en parmigiana, extra 3,-)



Beers
Wit

Atomic Raspberry
5%, Fruitig Wit, Brasserie des Tours (Jodoigne)

Witheer
5%, Witbier, Scheldebrouwerij (Hoogstraten)

4,- 6,-

/ 4,-

Als je vragen hebt over allergenen, stel ze dan aan onze obers, want de samenstelling van onze gerechten kan na verloop van tijd variëren.

16cl ou 33cl

Lager
Bavik Super Pils
5,2%, Czech premium lager, De Brabndere (Harelbeke)
Schnelle
5,2%, Munich dunkel, Illegaal (Brussel) 

3,-

5,-/

/

BELGISCHE HISTORISCHE STIJLEN
Guldenberg
8%, TripeL, De Ranke (Dottignies)
Gulden Draak Quadrupel

Saison de Bruxelles
10,5%, QuadrupeL, Van Steenberge (Evergem)

6%, Saison, Brasserie de l’Annexe (Brussel)

4,- 6,-

4,- 6,-

4,- 6,-

Laiton
6,2%, Honingbier, Blacksmith (Waterloo)

4,- 6,-

Fourchette
7,5%, Fijn tripel, Van Steenberge (Evergem)

4,5- 7,-

Stout en Porter
Gouden Carolus Whisky
11,7%, Whisky barrel-aged, Het Anker (Mechelen)
Smoked Porter
7%, Smoked bier, Viven (Damme)

4,-

4,-

Balsamico
12,5%, Speciality wood-aged bier, ‘t Verzet (Anzegem)

5,5,-

Balcones
10,5%, Barleywine, De Molen (Bodegraven, Nl)

7,5,-

Sour
Emmer Session
4%, Session sour, The Beer Steward (Antwerp)
Beatific ecstazy
4,7%, Berliner Weisse, Surréaliste (Brussel)

4,- 6,-

5,- 8,-

Berliner Ryesse
4%, Berliner weisse, Alvinne (Zwevegem)

4,- 6,-

Oud bruin
6%, Oud bruin, ‘t Verzet (Anzegem)

4,- 6,-

IPA
Heathen (22cl)
7%, Nothern Monk (Leeds, UK)
Belle-Fleur
6%, Belgian IPA,  De Dochter van de Korenaar (Baarle)

/ 5,5-

4,- 6,-

Double-trouble
8,5%, Double IPA,  Surréaliste (Brussels)

5,- 8,-

6,-

6,-

9,-

13,-

75cl flessen
Brut sur lie
8,5%, champagne bier, Dame Jeanne (Brasschaat)
Mirakel
5,5%, Gueuze, De Ranke (Dottignies)

5,- 21,-

5,5- 22,-

20,-Hanssens oud kriek
6,5%,  Fruitig Lambic, Brasserie Hanssens (Beersel)

5,-

25,-Grapevine
6,5%,  Grape Ale, De Ranke (Dottignies)

6,-

Proeverij van 3 bieren 11,-
Proeverij van 5 bieren 16,-

Wat u ook eet, wij raden u de perfecte
combinatie aan op basis van uw

smaak. Vraag ons om advies! 



Andere dranken
Biercocktails
The Dark & Crazy 
Rhum, tripel, gingerbeer, citroen
The Fragathe
Whisky,  donker beer, tonic,  zwarte bessen likeur,
citroen
The lazy blonde 
Limoncello, witbier , Vlierbloesem
The black cat
Cointreau,  stout bier, tonic

Wijnen

Chevregny, Loire
Grillo, Sicilië

6,-
6,-

5,-
7,-

Witte

Syrah, Languedoc
Terravignata, Marche

Rode

10,-

12,-

10,-

12,-

30,-
30,-

26,-
35,-

Digestieven
Cointreau
Rum
Limoncello
Whisky

8,-
10,-
6,-
10,-

Water
Plat water 1L
Plat water 50cl
Bruisend water 1L
Bruisend water 50cl

Brusselse limonades

Citroen
Bosbessen
Tonic
Vlierbloesem

Cafés
Espresso
Dubbele espresso
Lang
Decaf

Theeën
Earl Grey, Sencha, Rooibos ster, Rooibos sinaasappel,
Grand Maman kruidenthee, silhouet kruidenthee,
tropicale kruidenthee, Citroen groene thee, Liberthe,
Mint Oasis

Brouwerij / fermentor de l'Annexe

Natuur rode
“Jean” Raphael Midoir, Touraine 7,- 35,-

7,-
4,-
7,-
4,-

5,-
5,-
5,-
5,-

3,-
4,-
3,-
3,-

3,-

Als je vragen hebt over allergenen, stel ze dan aan onze obers, want de samenstelling van onze gerechten kan na verloop van tijd variëren.


