
Menu
“Les Cheese & Beer” est un restaurant spécialisé

dans les accords bières-fromages et bières-mets.

Notre mission est de remettre la bière au centre de
la table et de lui rendre ses lettres de noblesse.

Le produit et l’artisanat
au coeur de la table ...



à la carte
Entrées -

Duo de croquettes

Plats de saison

Nos incontournables

Croquette Cheese & Beer et
serrano

8,-

12,-

Déclinaison de tomates,
chèvre frais, biscuit au thym

Tartare de boeuf au couteau,
galette de pomme de terre

17,-

20,-

20,-

Desserts
Mousse au chocolat

Biramisu

7,-

7,-

Fromages sélection

Fromages et charcuterie

Fromages belges
7,- pp

Thoricourt, Cabricharme, saint-servais

fontina, Appenzeler, gruyère

Thoricourt, gruyère et charcuteries

Planches à partager

Finger food
Croquettes à la pièce
Fromage de Thoricourt X Double Enghien

Fromage de Thoricourt X Constantin
Chèvre de Christel X Atomic

5,-

Grilled Cheese
Gorgonzola X Jambon de Parme
Fromage de Thoricourt X Jambon à l’os

8,-

Nous changeons nos plats tous les mois en fonction des légumes de saison en
collaboration avec la ferme du Tilleul, notre ferme bio partenaire.
Le fait maison et l’artisanat sont au coeur de notre carte
Quoi que vous preniez, nous avons la bière idéale pour l’accompagner ! Demandez-
nous conseils en fonction de vos goûts...

Parmigiana bianca, escalope
milanaise

Pour toute question concernant les allergènes, demandez à nos serveurs, la composition de nos plats peut varier dans le temps.

Petite restauration

Fromages 11,-



Menu
Menu découverte
Croquette & serrano

Plat de saison au choix

Fromages

Dessert au choix

39,-

Accord bière-mets : 18,-

Menu 100% cheese
Croquette & serrano

Ardoise chèvre & vache

ardoise de bleus

Dessert au choix

38,-

Accord bière-mets : 18,-

3 services

Croquette & serrano

Plat de saison au choix

Dessert au choix

29,-

Accord bière-mets : 14,-

Pour toute question concernant les allergènes, demandez à nos serveurs, la composition de nos plats peut varier dans le temps.

(ou fromages, extra 4,-)

(Tartare & Parmigiana, extra 3,-)

(Tartare & Parmigiana, extra 3,-)



Bières
Blanches

Atomic Raspberry
5%, Blanche fruitée, Brasserie des Tours (Jodoigne)

Witheer
5%, Witbier, Scheldebrouwerij (Hoogstraten)

4,- 6,-

/ 4,-

Pour toute question concernant les allergènes, demandez à nos serveurs, la composition de nos plats peut varier dans le temps.

16cl ou 33cl

Lager
Bavik Super Pils
5,2%, Czech premium lager, De Brabndere (Harelbeke)
Schnelle
5,2%, Munich dunkel, Illegaal (Bruxelles) 

3,-

5,-/

/

Styles historiques belges
Guldenberg
8%, Triple, De Ranke (Dottignies)
Gulden Draak Quadrupel

Saison de Bruxelles
10,5%, Quadruple, Van Steenberge (Evergem)

6%, Saison, Brasserie de l’Annexe (Bruxelles)

4,- 6,-

4,- 6,-

4,- 6,-

Laiton
6,2%, Bière au miel, Blacksmith (Waterloo)

4,- 6,-

Fourchette
7,5%, Triple fine, Van Steenberge (Evergem)

4,5- 7,-

Stout et Porter
Gouden Carolus Whisky
11,7%, Whisky barrel-aged, Het Anker (Malines)
Smoked Porter
7%, Smoked beer, Viven (Damme)

4,-

4,-

Balsamico
12,5%, Speciality wood-aged beer, ‘t Verzet (Anzegem)

5,5,-

Balcones
10,5%, Barleywine, De Molen (Bodegraven, Nl)

7,5,-

Sour
Emmer Session
4%, Session sour, The Beer Steward (Anvers)
Beatific ecstazy
4,7%, Berliner Weisse, Surréaliste (Bruxelles)

4,- 6,-

5,- 8,-

Berliner Ryesse
4%, Berliner weisse, Alvinne (Zwevegem)

4,- 6,-

Oud bruin
6%, Oud bruin, ‘t Verzet (Anzegem)

4,- 6,-

IPA
Heathen (22cl)
7%, Nothern Monk (Leeds, UK)
Belle-Fleur
6%, Belgian IPA,  De Dochter van de Korenaar (Baarle)

/ 5,5-

4,- 6,-

Double-trouble
8,5%, Double IPA,  Surréaliste (Bruxelles))

5,- 8,-

6,-

6,-

9,-

13,-

Bouteille de 75cl
Brut sur lie
8,5%, Bière champagne, Dame Jeanne (Brasschaat)
Mirakel
5,5%, Gueuze, De Ranke (Dottignies)

5,- 21,-

5,5- 22,-

20,-Hanssens oud kriek
6,5%,  Lambic fruité, Brasserie Hanssens (Beersel)

5,-

25,-Grapevine
6,5%,  Grape Ale, De Ranke (Dottignies)

6,-

Dégustation 3 bières 11,-
Dégustation 5 bières 16,-

Quoi que vous mangiez, nous vous
conseillerons l’accord parfait selon

vos goûts. Demandez-nous conseil ! 



Autres Boissons
Cocktails à la bière
The Dark & Crazy 
Rhum, TRIPLE, ginger beer, citron 
The Fragathe
Whisky, bière brune, tonic, liqueur de cassis, citron
The lazy blonde 
Limoncello, bière blanche, FLEUR DE SUREAU
The black cat
Cointreau, bière stout, tonic

Vins

Chevregny, Loire
Grillo, Sicile

6,-
6,-

5,-
7,-

Blanc

Syrah, Languedoc
Terravignata, Marche

Rouge

10,-

12,-

10,-

12,-

30,-
30,-

26,-
35,-

Digestifs
Cointreau
Rhum
Limoncello
Whisky

8,-
10,-
6,-
10,-

Eaux
Eau plate 1L
Eau plate 50cl
Eau gazeuse 1L
Eau gazeuse 50cl

7,-
4,-
7,-
4,-

Limonades bruxelloises

Citron
Myrtille
Tonic
Fleur de sureau

5,-
5,-
5,-
5,-

Cafés
Espresso
Double espresso
Allongé
Déca

3,-
4,-
3,-
3,-

Thés
Earl Grey, Sencha, Rooibos étoile, Rooibos orange,
Tisane Grand Maman, Tisane silhouette, Tisane
tropicale, Thé vert citron, Liberthe, Menthe Oasis

3,-

Brasserie / fermenterie de l’Annexe

Rouge nature
“Jean” Raphael Midoir, Touraine 7,- 35,-

Pour toute question concernant les allergènes, demandez à nos serveurs, la composition de nos plats peut varier dans le temps.


