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“1ES CHEESE & BEER” EST UN RESTAURANT SPECTALISE
DANS LES ACCORDS BIERES-FROMAGES ET BIERES-METS.

NOTRE MISSION EST DE REMETTRE LA BIERE AU CENTRE DE
LA TABLE €T DE LUL RENDRE SES LETTRES DE NOBLESSE.

I e proouTT £ L ARTISANAY
E NS U COfURDE LA TABLE .
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A LA CARTE
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ENTREES - NOS INCONTOURNABLES
CROQUETTE CHEESE & BEER £1 {-
SERRANO
U0 O CRoQueT -
4 B
PLATS DE SAISON
DECLINATSON DE TOMATES, 1l.-
CHEVRE FRATS, BISCULT AU THYM
TARTARE DE BOEUF AU coteny, 20
GALETTE DE POMME DE TERRE
PRMIGINA BIANGL Bcaore. 20
MILANALSE
- J
4 B
DESSERTS
MOUSSE AU CHOCOLAT ]-
BIRAMISU -
FROMAGES 11.-
\ Y

PETITE RESTAURATION

GRILLED CHEESE b,-
GORGONZOLA K JAMBON DE PARME
FROMAGE DE THORTCOURT X JAMBON A 105

PLANCHES A PARTAGER 1o

FROMAGES BELGES

THORTCOURT, CABRICHARME
EROMAGES SELEUION
FONTINA, APPENZELER, GRUYERE

FROMAGES £1 [HAR(UTERIE
THORTCOURT, GRUYERE £T CHARCUTERTES

, SAINT-SERVATS

HINGER FOOD

CROQUETTES A LA PIECE %,

FROMAGE DE THORICOURT K DOUBLE ENGHTEN
CHEVRE DE CHRISTEL X ATOMIC
FROMAGE DE THORICOURT X CONSTANTIN

NOUS CHANGEONS NOS PLATS TOUS LES MOIS EN FONCTION DES LEGUMES DE SAISON EN
COLLABORATION AVEC LA FERME DU TILLEUL, NOTRE FERME BIO PARTENALRE.

LE FALT MATSON T L"ARTISANAT SONT AU COEUR DE NOTRE CARTE

QUOT QUE VOUS PRENIEZ, NOUS AVONS LA BLERE IDEALE POUR LACCOMPAGNER | DEMANDEZ-
NOUS CONSEILS EN FONCTION DE VS 600TS..

/

Pour toute question concernant les allergénes, demandez a nos serveurs, la composition de nos plats peut varier dans le temps.



MENU

.

MENU DECOUVERTE
[ROQU[HE & SERRANO

PLAT DE SAISON AU CHOIX
(TARTARE & PARMIGIANA, EXTHA 3,-)

FROMAGES

DESSERT AU CHOIX
3,-

ACCORD BIERE-METS - 18, -

~

Pour toute question concernant les allergenes, demandez a nos serveurs, la composition de nos plats peut varier dans le temps.

s N
MENU 100% CHEESE

CROQUETTE & SERRANO

ARDOISE CHEVRE & VACHE
ARDOISE DE BLEUS

DESSERT AU CHOX

3,-

ACCORD BIERE-METS : 1,-

g

CROQUETTE & SERRANO

PLAT DE SAISON AU CHOIX
(TIRTARE & PARMIGIANA, EXTHA 3 -)

DESSERT AU CHOIX
(00 FROMAGES, ENTRA 4,

.-
ACCORD BIERE-METS : 1k -

J




GHEQ

& X
Ko
&>

y3>

BIERES

LAGER

BAVIK SUPER PILS
9,2%, CZECH PREMIUM LAGER, DE BRABNDERE (HARELBEKE)

SCHNELLE
9,2%, MUNICH DUNKEL, TLLEGAAL (BRUKELLES)

STYLES HISTORTQUES BELGES

GULDENBERG
1%, TRIPLE, DE RANKE (DOTTIGNIES)

GULDEN DRAAK QUADRUPEL
10,5%, QUADRUPLE, VAN STEENBERG

SATSON DE BRUXELLES
8%, SATSON, BRASSERTE DE L'ANNEXE (BRUIELLES)

LATTON

0,2%, BLERE AU MIEL, BLACKSMITH (WATERLOO)
f

],

E(EVERGEM)

OURCHETTE

9%, TRLPLE FINE, VAN STEENBERGE (FVERGEM)

S0UR

EMMER SESSION
1%, SESSTON SOUR, THE BEER STEWARD

BEATIFIC ECSTAZY
b,]%, BERLINER WELSSE, SURREALLSTE (BRUXELLES)

BERLINER RYESSE
1%, BERLINER WELSSE, ALVINNE (TWEVEGEM)

OUD BRUIN
6%, OUD BRUIN, ‘T VERZET (ANZEGEM)

[PA

HEATHEN (22(1)
I%, NOTHERN MONK {LE£DS, UK)

BELLE-FLEUR
6%, BELGIAN TPA, DE DOCHTER VAN DE KORENAAR (BAARLE)

DOUBLE-TROUBLE
0.5%, DOUBLE TPA, SURREALLSTE (BRUIELLES))

(ANVERS)
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k- b
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k- b
k-
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k- b
5

16¢L ov 331
WITHEER /-
5%, WITBLER, SCHELDEBROUWERT (HOOGSTRATEN)
ATOMIC RASPBERRY b- f-
5%, BLANCHE FRUTTEE, BRASSERIE DES TOURS (JODOIGNE)
GOUDEN CARDLUS WHISKY - b
11,1%, WHISKY BARREL-AGED, HET ANKER (MAHNES)
SMOKED PORTER - b
1%, SMOKED BEER, VIVEN (DAMME)
BALSAMICO 55- 9,-
17,5%, SPECIALLTY WOOD-AGED BEER, ‘T VERZET (ANZEGEM)
BALCONES 15- 13-
10,5%, BARLEYWINE, DEMOLEN (BODEGRAVEN, NU)
BRUT SUR LIE S- 1l-
§,5%, BLERE CHAMPAGNE, DAME JEANNE (BRASSCHAAT)
MIRAKEL 55- 1) -
5,5%, GUEUZE, DE RANKE (DOTTIGNI f)
HANSSENS OUD KRIEK 5- 0
6.5%, LAMBIC FRUITE, BRASSERTE HANSSENS (BEERSH)
GRAPEVINE b- 15.-
6,5%, GRAPEALE, DE RANKE (DOTT[GNIES)

DEGUSTATION 3 BIERES 11,-
DEGUSTATION 5 BIERES 16, -

QUOT QUE VOUS MANGIEZ, NOUS VOUS
(ONSELLLERONS L ACCORD PARFALT SELON
VOS GOUTS. DEMANDEZ-NOUS CONSEIL !

Pour toute question concernant les allergénes, demandez a nos serveurs, la composition de nos plats peut varier dans le temps.
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AUTRES BOTSSONS

COCKTALLS A LA BIERE

THE DARK & CRAZY
RHUM, TRIPLE, GINGER BEER, CITRON

THE FRAGATHE

WHISKY, BLERE BRUNE, TONIC, LIQUEUR DE CASSS, CITRON

THE LAZY BLONDE

LIMONCELLD, BLERE BLANCHE, FLEUR DE SUREAU

THE BLACK CAT
COINTREAU, BIERE STOUT, TONIC

VINS

BLANC

CHEVREGNY, LOIRE
GRILLO, StCLe

ROUGE

SYRAH, LANGUEDOC
TERRAVIGNATA, MARCHE

ROUGE NATURE
“JEAN" RAPWAEL MEDOTR, TOURAINE

DIGESTLFS

COINTREAV
RHUM
LIMONCELLO
WHISKY

10,-
1],-
10,-

12,-

30,-
30,-

3),-

3),-

10,-

10,-

LAUX

EAU PLATE 1L
EAU PLATE H0CL
EAU GAZEUSE 1
EAU GAZEUSE 50CL

1 \

LIMONADES BRUXELLOTSES

BRASSERTE / FERMENTERTE DE L'ANNEXE

CITRON
MYRTILLE

TONIC

FLEUR DE SUREAU

() ) ~ [
1 1

CAFES

ESPRESSO
DOUBLE ESPRESSO
ALLONGE

DECA

(S . >
1 1\ 1 1

THES }-
EARL GREY, SENCHA, ROOIBOS FTOILE, ROOIBOS ORANGE,

TSANE GRAND - MAMAN,  TISANE  STLHOUETTE, TISANE
TROPLCALE, THE VERT CITRON, LIBERTHE, MENTHE 0ASIS

Pour toute question concernant les allergenes, demandez a nos serveurs, la composition de nos plats peut varier dans le temps.



